
 

 

DIE WILDSAISON IST ERÖFFNET 

UND DAS HERGISWALD BLÄST ZUM HALLALI 
 

WIE SCHÖN, DASS SIE DEN WEG ZU UNS GEFUNDEN HABEN. 
EIN HERZLICHES WILLKOMMEN IM GASTHAUS HERGISWALD. 
 

DIE WILDSAISON IST ANGEBROCHEN – UND DAMIT EINE DER GENUSSVOLLSTEN ZEITEN DES JAHRES. 
 

WAS GIBT ES SCHÖNERES ALS GUTES ESSEN, EIN PASSENDES GLAS WEIN UND ANGENEHME 

GESELLSCHAFT? 
 

UNSERE KÜCHENCREW HAT MIT VIEL LEIDENSCHAFT UND SORGFALT EINE AUSWAHL HERBSTLICHER 

GERICHTE ZUSAMMENGESTELLT. IM MITTELPUNKT STEHEN HOCHWERTIGE PRODUKTE, 
TRADITIONELLE AROMEN UND DIE LIEBE ZUM DETAIL. 
 

LASSEN SIE DEN ALLTAG HINTER SICH UND GENIESSEN SIE EIN PAAR UNBESCHWERTE STUNDEN. 
UMGEBEN VOM RUHIGEN WALD, DER EHRWÜRDIGEN HERGISWALDKIRCHE UND DEM IMPOSANTEN 

LUZERNER HAUSBERG PILATUS. 
 

DAS GESAMTE HERGISWALD-TEAM FREUT SICH DARAUF, SIE KULINARISCH ZU VERWÖHNEN. 
 

IN DIESEM SINNE WÜNSCHEN WIR IHNEN GENUSSVOLLE MOMENTE UND EINEN GUTEN APPETIT. 
 
 
MIT BESTEN GRÜSSEN 

 
IHRE GASTGEBER 
THOMAS HÄFLIGER, NADJA SCHAUBER UND ERICH PETERER 

 
 
FÜR DAS LEIBLICHE WOHL SORGEN 

SERAINA MING UND MARIETTA HALLER 
 

SOWIE UNSERE AUSZUBILDENDEN 
JASMIN ZIEGLER, MIRIAM BÜHLER, LEVIN BEYELER UND PHILIPP ZEMP   
 
FÜR DAS RUNDUM GELUNGENE ERLEBNIS AM TISCH SORGEN 

MARIO PASZTOR, NICK NICULAE, SELINA THALMANN UND DORIS THÜRIG 
 

SOWIE UNSERE AUSZUBILDENDEN 
LEONIE FIDALGO UND FABIO GUT 
 

 

 

MENU IN ENGLISH:   



 

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt. 
 
 

 

UNSER WILD-MENÜ 

AB 2 PERSONEN 

 

RANDENVARIATION  

MIT KARAMELLISIERTEM ZIEGENKÄSE 

 UND GRANATAPFELKERNEN  
 

ODER 

 

WILDTERRINE  

MIT TROPEA-ZWIEBEL-KONFIT, FEIGEN, KUMQUATS 

DAZU CUMBERLAND-SAUCE 
 

*** 
 

ROTKRAUTSUPPE  

MIT PFEFFER-JOGHURT-GLACÉ 

DAZU FOCACCIA-CHIPS MIT KÜRBISPÜREE 
 

*** 
 

«WILDES DUO» 

REHENTRECÔTE MIT KRÄUTERKRUSTE UND WILDSCHWEINRÜCKEN 

DAZU TRÜFFEL-KARTOFFELSTOCK, ROSENKOHL UND MARRONI 

MIT WILDJUS UND WILDRAHMSAUCE  
 

*** 
 

VERMICELLES-CHEESECAKE 

MIT MANDARINENSORBET 
 

 
MENÜ FÜR 2 PERSONEN FR. 180.00 

MENÜ FÜR 2 PERSONEN INKLUSIVE 1 FLASCHE «BLATTSCHUSS» ROT FR.  240.00 
BLATTSCHUSS VDP SUISSE, KOMMINOTH WEINE MAIENFELD (GRAUBÜNDEN) 

PINOT NOIR, MERLOT 
 

MENÜÄNDERUNGEN ODER ÄNDERUNGEN DER BEILAGEN IM WILD-MENÜ: 

PLUS FR. 10.00 PRO GANG  



 

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt. 
 
 

HERBSTLICHE SALATKREATIONEN 
 

LAUWARMER EIERSCHWÄMMLISALAT FR. 20.50 

MIT GRANATAPFELKERNEN, FEIGEN UND ZIEGENKÄSEFLOCKEN 

AN GRANATAPFEL-HONIG-DRESSING MIT CHILI 
 

HERBSTSALAT «HUBERTUS» FR.  20.50 

MIT TRAUBEN, SPECK, PILZEN UND WACHTELEI 

AN SALATSAUCE NACH WAHL  
 

NÜSSLISALAT «HERGISWALD» FR.  19.50 

MIT RANDEN-EI UND SESAMSTANGE  

AN SALATSAUCE NACH WAHL 
 

SALATBLUME «HERGISWALD» FR. 17.50 

DIVERSE GEMISCHTE SALATE 

AN SALATSAUCE NACH WAHL 
 

GRÜNER BLATTSALAT FR.   15.50 

AN SALATSAUCE NACH WAHL 
 

UNSERE SALATSAUCEN:  

ITALIENNE-, FRENCH-, TRAUBENKERN- UND GRANATAPFEL-HONIG-DRESSING MIT CHILI  
 

 

VORSPEISEN 
 

WILDTERRINE «HERGISWALD» FR.  24.00 

MIT TROPEA-ZWIEBEL-KONFIT, FEIGEN UND KUMQUATS 

DAZU CUMBERLAND-SAUCE 
 

GRAVED LAX  FR.  20.50 

MIT DILLSENFSAUCENSPIEGEL UND BLINIS 
 

6 SCHNECKEN FR. 19.50 

MIT HAUSBROTSTREIFEN 
 

 

BEIM VERZEHR VON NUR EINER VORSPEISE ODER SUPPE VERRECHNEN WIR FÜR DAS GEDECK  

PRO PERSON FR. 5.00.  



 

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt. 
 
 

SUPPEN 
 

HUMMERSÜPPLI FR. 24.50 

MIT COGNAC UND BÄRENKREBS 
 

ROTKRAUTSUPPE FR. 16.50 

MIT PFEFFER-JOGHURT-GLACÉ 

DAZU FOCACCIA-CHIPS MIT KÜRBISPÜREE 
 

KÜRBISSUPPE FR.  15.50 

MIT AMARETTO, KÜRBISKERNEN UND STEIRISCHEM KÜRBISKERNÖL 
 

 

 

VEGETARISCHE UND VEGANE HAUPTGERICHTE 
 

* TESSINER POLENTA FR. 39.50 

MIT GORGONZOLA ÜBERBACKEN 

DAZU PREISELBEEREN 
 

KÜRBISGNOCCHI  FR. 35.50 

IM ASIA-TANDOORI-STIL 
 

* SPÄTZLIGRATIN  FR. 32.50 

MIT PILZEN, GEMÜSE UND BERGKÄSE 
 

* GEFÜLLTE SÜSSKARTOFFEL FR.  32.50 

MIT GERÖSTETEM BLUMENKOHL 
 

 

 

* VON DIESEN GERICHTEN KANN EINE KLEINE PORTION BESTELLT WERDEN. 

  



 

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt. 
 
 

WILDE HAUPTSPEISEN 
 

REHRÜCKEN AB 2 PERSONEN  PRO PERSON  FR.  75.00 

IN ZWEI GÄNGEN SERVIERT 

MIT TRADITIONELLEN WILDBEILAGEN 
 

* REHSCHNITZEL – SAIGNANT GEBRATEN FR.  54.00 

MIT TRADITIONELLEN WILDBEILAGEN 
 

HIRSCH-CORDON BLEU FR.  45.00 

GEFÜLLT MIT BERGKÄSE UND ROHSCHINKEN 

DAZU UR-FRITES UND WILDGEMÜSE 
 

WILDBEILAGENTELLER – MIT LÄNGERER WARTEZEIT FR. 45.00 

KLASSISCHE WILDGARNITUR MIT SPÄTZLI UND PILZSAUCE 

VON DIESEM GERICHT IST KEINE KLEINE PORTION ERHÄLTLICH. 

(WILDBEILAGENTELLER AUF 2 TELLER ANGERICHTET PLUS FR. 10.00) 

 

* WILDSCHWEIN-RÜCKENFILET FR.  42.50 

MIT TRÜFFEL-KARTOFFELSTOCK UND WILDGEMÜSE 
 

WILD-OSSOBUCO FR.  39.50 

MIT KÜRBIS, PILZEN UND APFEL 

DAZU TRÜFFEL-KARTOFFELSTOCK 
 

* WILDGESCHNETZELTES AN WILDRAHMSAUCE FR.  39.50 

MIT TRADITIONELLEN WILDBEILAGEN 
 

* WILDHACKBRATEN AN PREISELBEER-JUS FR.  35.50 

MIT GEBRATENEN PILZEN UND POLENTA-NOCKEN 
 

WILDBRATWURST NACH «HAUSREZEPT» FR.  32.50 

MIT RÖSTI, WILDRAHMSAUCE, KNUSPERZWIEBELN 

MIT WILDGEMÜSE PLUS FR. 8.00 

 

TRADITIONELLE WILDBEILAGEN 

SPÄTZLI, ROTKRAUT, MARRONI, ROSENKOHL UND PREISELBEEREN 
 

* VON DIESEN GERICHTEN KANN EINE KLEINE PORTION BESTELLT WERDEN. 
 

THOMAS HÄFLIGER UND SEIN TEAM BEREITEN IHNEN AUCH GERNE WILDGEFLÜGEL ZU. 
 

HABEN SIE EINEN BESONDEREN WUNSCH BEZÜGLICH WILDGEFLÜGEL? 
DANN WENDEN SIE SICH GERNE AN NADJA SCHAUBER ODER UNSERE SERVICEMITARBEITENDEN. 



 

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt. 
 
 

HERBSTLICHE GERICHTE FÜR NICHT-WILDLIEBHABER 
 

FLEISCHIGE HAUPTGÄNGE 
 

RINDSFILET MIT WHISKYRAHMSAUCE  FR.  54.00 

DAZU KARTOFFEL-LAUCHGRATIN UND GEMÜSE 
 

* RINDSFILETGULASCH STROGANOFF «RASSIG»  FR.  47.50 

IM REISRING 
 

SCHWEINS-CORDON BLEU AM KNOCHEN GEBRATEN  FR.  45.50 

MIT UR-FRITES UND GEMÜSE 
 

* KALBSLEBERLI «ES HED SOLANGS HED»  FR.  39.50 

MIT KNUSPRIGER RÖSTI 
 

 

UNSER FISCHANGEBOT 
LIEBE GÄSTE, BITTE ENTSCHULDIGEN SIE, DASS WIR UNSER FISCHANGEBOT WÄHREND DER 

WILDSAISON REDUZIEREN. 
 

BÄRENKREBS  FR. 52.50 

IN KNOBLAUCH-CHILIÖL GEBRATEN 

MIT PROSECCO-RISOTTO UND SPINAT 
 

FORELLENFILET MIT PILZEN ÜBERBACKEN  FR.  47.50 

DAZU REIS UND SPINAT 
 

* FORELLENKNUSPERLI   FR.  39.50 

MIT TATARSAUCE, REIS UND SPINAT 
 

* VON DIESEN GERICHTEN KANN EINE KLEINE PORTION BESTELLT WERDEN. 

 

 

 

 

 
MÖCHTEN SIE DIE RESTE IHRES ESSENS MIT NACH HAUSE NEHMEN, VERPACKEN WIR DIESE GERNE 

IN EINER TAKE-AWAY-BOX. 
FÜR MATERIALAUFWAND UND VERPACKUNG VERRECHNEN WIR FR. 2.00 PRO BOX. 



 

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt. 
 
 

UNSERE LIEFERANTEN 
 

 

FLEISCHWAREN METZGEREI KELLER, KRIENS / LU  

 METZGEREI TANNER, HENAU / SG 

 

 

JAGD / WILD JAGDGESELLSCHAFT KIENBERG, KANTON SOLOTHURN 

 METZGEREI LOOSLI, HILDISRIEDEN 

 HIRSCHPARK, LUZERN 

 

 

WILD-TROCKENFLEISCH / SALSIZ KUSCHIS METZGEREI, AROSA 

 

 

PRODUKTE VOM BAUERNHOF BAUERNHOF LANGERLEN, SCHWARZENBERG  

 FAMILIE BÜHLER (FORELLEN)  

 BAUERNHOF CHRIESIHOF, ALIKON 
 RUTH & PAUL MÜLLER-VILLIGER (GEMÜSE / FRÜCHTE) 

 

 

FISCHE UND KRUSTENTIERE BIANCHI AG, ZUFIKON 

 

 

TIEFKÜHLPRODUKTE VERMO AG, INWIL 

 EMMI AG, LUZERN 

 PISTOR AG, ROTHENBURG 

 

 

GEMÜSE UND FRÜCHTE KELLER FRÜCHTE & GEMÜSE, SINS 

 

 

OLIVENÖL KARI LUGINBÜHL, KRIENS UND PIZZO 

 

 

EIER HANS UND MONIKA ZIEGLER, EIGENTHAL 

 

 

WACHTELEIER LISA GEHRIG UND ELLA HESS, OBERNAU 

 

 

TEIGWAREN SAFRA «BOTTEGA DELLA PASTA», LUZERN 

  



 

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt. 
 
 

HERKUNFTSLÄNDER 
 

 

FISCH FORELLEN: SCHWEIZ, EIGENTHAL 

 LACHS: NORWEGEN 

 CREVETTEN: VIETNAM – ASC ZERTIFIZIERT 

 BÄRENKREBS: TAIWAN – FA 057 

 

 

FLEISCH RINDFLEISCH: SCHWEIZ, USA, IRLAND 

 SCHWEINEFLEISCH: SCHWEIZ 

 KALBFLEISCH: SCHWEIZ 

 REH: SCHWEIZ 

 HIRSCH: VORWIEGEND SCHWEIZ, NEUSEELAND 

 WILDHACKTÄTSCHLI, WILDBRATWURST: SCHWEIZ  

 WILDGEFLÜGEL: JE NACH JAGDORT 

 WILDSCHWEIN: EUROPA, SPANIEN 

 SCHNECKEN: FRANKREICH, ITALIEN 

 

 

FRÜCHTE UND GEMÜSE VORWIEGEND SCHWEIZ 

 ZITRUSFRÜCHTE: ITALIEN, SPANIEN 

 

 

BROTWAREN ALLE UNSERE BROT- UND BACKWAREN STAMMEN AUS 

DER SCHWEIZ. AUSGENOMMEN SIND PRODUKTE, DIE 

AUSDRÜCKLICH ANDERS GEKENNZEICHNET SIND. 

 GIPFELI RUSTICO: LIECHTENSTEIN 

  

 

 

 

LIEBER GAST 
ÜBER ZUTATEN IN UNSEREN GERICHTEN, DIE ALLERGIEN ODER INTOLERANZEN AUSLÖSEN KÖNNEN, INFORMIEREN 

SIE UNSERE MITARBEITENDEN AUF ANFRAGE GERNE. 
BEI UNS VERKAUFTES AUSLÄNDISCHES FLEISCH KANN MIT ANTIBIOTIKA, HORMONEN ODER ANDEREN 

LEISTUNGSFÖRDERNDEN SUBSTANZEN BEHANDELT WORDEN SEIN. 
 

UND NOCH ETWAS IN EIGENER SACHE 
UNSERE STÜHLE EIGNEN SICH LEIDER NUR BEDINGT DAZU, JACKEN DARÜBERZULEGEN. 
SOLLTEN SIE IHRE JACKE ODER IHREN MANTEL DENNOCH NICHT AN DER GARDEROBE AUFHÄNGEN WOLLEN, BITTEN 

WIR UM VERSTÄNDNIS, DASS WIR FÜR FLECKEN ODER ANDERE SCHÄDEN, DIE DADURCH ENTSTEHEN KÖNNEN, KEINE 

HAFTUNG ÜBERNEHMEN. 
 
IHRE GASTGEBER 


