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GENUSS MIT AUSSICHT

IHR ANLASS IM GASTHAUS « HERGISWALD»

OB HOCHZEIT, FIRMENANLASS ODER FAMILIENFEIER — WIR SCHAFFEN DEN RAHMEN, IN DEM AUS EINEM ANLASS
EIN ERLEBNIS WIRD.

OB IM KLEINEN KREIS ODER ALS GROSSER ANLASS — IM GASTHAUS « HERGISWALD» VERBINDEN SICH KULINARIK,

RUHE UND WEITBLICK ZU EINEM STIMMIGEN GESAMTERLEBNIS.

UNSERER KUCHE IST SAISONAL GEPRAGT, SORGFALTIG KOMPONIERT UND AUF DAS WESENTLICHE REDUZIERT:
GESCHMACK, QUALITAT UND PRAZISION.

WIR BEGLEITEN SIE PERSONLICH — VON DER ERSTEN IDEE BIS ZUM LETZTEN SERVIERTEN GANG.

GEMEINSAMER GENUSS FUR GROSSERE GESELLSCHAFTEN
AB 10 PERSONEN SERVIEREN WIR EIN SORGFALTIG ABGESTIMMTES MENU FUR ALLE GASTE.
SO STELLEN WIR SICHER, DASS ALLE GASTE GLEICHZEITIG GENIESSEN UND JEDER GANG IN OPTIMALER QUALITAT

SERVIERT WIRD.

GERNE BERUCKSICHTIGEN WIR INDIVIDUELLE ERNAHRUNGSBEDURFNISSE SOWIE PERSONLICHE WUNSCHE UND
GESTALTEN DAS MENU ENTSPRECHEND HARMONISCH IM VORAUS.

RAUME MIT CHARAKTER

UNSERE RAUMLICHKEITEN BIETEN DEN PASSENDEN RAHMEN — VOM INTIMEN ANLASS BIS ZUR GROSSEREN
GESELLSCHAFT:

BIS CA. 50 PERSONEN
BIS CA. 80 PERSONEN
BIS CA. 30 PERSONEN
BIS CA. 60 PERSONEN
BIS CA. 300 PERSONEN

e  RESTAURANT

o PANORAMASAAL

e  SAAL-TERRASSE

e  RESTAURANT-TERRASSE
e  KIESPLATZ (FUR APERO)

EXKLUSIVE NUTZUNG DES PANORAMASAALS INKLUSIVE SAAL-TERRASSE:
MINDESTKONSUMATION CHF 180.00 PRO PERSON (ENTFALLT AB 30 PERSONEN)

GANZES HAUS INKLUSIVE ALLER ZIMMER:
MINDESTKONSUMATION CHF 15'000.00



APERITIF —EIN GELUNGENER AUFTAKT

DER APERITIF EROFFNET IHREN ANLASS — STILVOLL, LEICHT UND EINLADEND.
WIR EMPFEHLEN ABGESTIMMTE KOMPOSITIONEN:

KLASSISCH
CHIPS, SALZMANDELN, OLIVEN, GRISSINI MIT ROHSCHINKEN

APERO RICHE
FEINE AUSWAHL AUS MINI-SANDWICHES, SATAYSPIESSLI, CREVETTEN, LACHS,
SCHINKENGIPFELI, KASEKUCHLEIN, FLAMMKUCHEN-PLUNDER

INDIVIDUELLE APERITIF-ZUSAMMENSTELLUNGEN:

HAUSGEMACHTE SALZMANDELN

BRUSCHETTA MIT TOMATEN (FRUHLING UND SOMMER) — 2 STUCK/PERSON
BRUSCHETTA MIT KURBIS (HERBST UND WINTER) — 2 STUCK/PERSON
MARINIERTE SCHWARZE UND GRUNE OLIVEN

GRISSINI MIT ROHSCHINKEN

REGIONALE KASEWURFEL

CHASCHUECHLI — 2 STUCK/PERSON
SCHINKENGIPFELI — 2 STUCK/PERSON
FLAMMKUCHEN-PLUNDER — 2 STUCK/PERSON

MINI SANDWICHES GEFULLT MIT KASE UND FLEISCH — 3 STUCK/PERSON
POULET-SATAYSPIESSLI MIT SWEET-AND-SOUR-SAUCE — 2 STUCK/PERSON
CREVETTEN IM PANKO-MEHL — 2 STUCK/PERSON

GEMUSE-CRUDITES MIT DIPSAUCE

TOAST-ECKEN MIT RAUCHLACHS — 2 STUCK/PERSON

KLEINE SUPPE (IM SOMMER KALT)

CREVETTENCOCKTAIL— 1 PORTION/PERSON

PoMMES CHIPS (PAPRIKA UND NATURE)
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PRO PERSON
CHF 18.00
CHF 36.50
PRO PERSON
CHF  6.00
CHF  7.00
CHF  7.00
CHF  6.00
CHF  7.50
CHF  8.50
CHF  7.00
CHF  7.00
CHF  9.00
CHF 11.00
CHF  9.50
CHF 12.50
CHF  7.00
CHF  9.50
CHF  5.00
CHF 10.00
CHF  5.00



KUCHE — DAS HERZ DES GENUSSES

UNSERE GERICHTE ORIENTIEREN SICH AN SAISON UND PRODUKT.
KLAR, PRAZISE UND AUF DAS WESENTLICHE FOKUSSIERT.

VORSPEISEN

e  BLATTSALATE MIT AUSGEWAHLTEN GARNITUREN
®  SAISONALE CREMESUPPEN
®  FISCHKREATIONEN

HAUPTGANGE

FLEISCH
KLASSISCHE GERICHTE UND MODERNE INTERPRETATIONEN.

VOM KALBSGESCHNETZELTES «ZURCHER ART» BIS ZUM RINDSFILET MIT SAUCE BEARNAISE.

FiscH

SORGFALTIG ZUBEREITETE SUSSWASSER- UND SALZWASSERFISCHE SOWIE MEERESFRUCHTE.

VEGETARISCH
EIGENSTANDIGE GERICHTE MIT TIEFE UND CHARAKTER.

DESSERTS

KLASSISCHE DESSERTS UND HAUSGEMACHTE SPEZIALITATEN.
VON SCHOKOLADENVARIATIONEN UND FEINEN CREMES UBER SAISONALEN SORBETS
BIS ZU UNSERER HAUSGEMACHTER CREMESCHNITTE « HERGISWALD».
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UNSERE EMPFEHLUNGEN

DER HERGISWALD KLASSIKER

SALATBLUME «HERGISWALD» AN FRENCH-DRESSING
KALBSGESCHNETZELTES «ZURCHER ART» MIT GOLDBRAUNER ROSTI
GEBRANNTE CREME

DAS PANORAMA MENU

GRAVED LACHS MIT DILL-SENFSAUCE
SCHWEINSFILETMEDAILLON « CALVADOS» MIT RISOTTO UND GEMUSE
LAUWARMES SCHOKOLADENKUCHLEIN

SAISONALE EMPFEHLUNGEN
FRUHLING

SPARGELCOCKTAIL MIT ROHSCHINKEN
KRESSESCHAUMSUPPE MIT BLACK TIGER CREVETTE
SCHWEINSFILETMEDAILLON MIT MARSALAJUS,
BRATKARTOFFELN UND MEDITERRANES GEMUSE
HAUSGEMACHTE CREMESCHNITTE « HERGISWALD»

SOMMER

DREIFARBIGER TOMATENSALAT MIT BASILIKUM (MIT BURRATA +CHF 8.50)
MAISPOULARDENBRUST MIT FRISCHKASE-KRAUTERFULLUNG

DAZU ROSMARINKARTOFFELN UND SAISONGEMUSE

PANNA COTTA MIT BEEREN

HERBST

NUSSLISALAT MIT EI, KERNEN UND SPECK AN FRENCH-DRESSING
REHRUCKEN MIT GEBRATENEN PILZEN (IN 1 GANG SERVIERT)
DAZU SPATZLI UND HERBSTLICHES GEMUSE (MIT NACHSERVICE)
HAUSGEMACHTE WAFFELN MIT TRAUBENKOMPOTT

WINTER

LAUCHCREMESUPPE MIT PREISELBEER-CROSTINI
RINDSSCHMORBRATEN MIT KARTOFFELSTOCK
UND KAROTTENVARIATION (MIT NACHSERVICE)
SCHOKOLADENTRAUM
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PRO PERSON
CHF 68.00

CHF 79.50

CHF 89.00

CHF 69.00

CHF 79.50

CHF 62.00
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INDIVIDUELLE MENU-ZUSAMMENSTELLUNGEN
VORSPEISEN PRO PERSON
SALATE
BUNTER BLATTSALAT MIT CROUOTONS UND KERNE CHF 12.00
SALATBLUME «HERGISWALD» (DIVERSE GEMISCHTE SAISONSALATE) CHF 16.50
BLATTSALAT MIT GEBRATENEN PILZEN UND SPECK CHF 18.50
BUNTE TOMATEN MIT BURRATA UND BASILIKUM AN ACETO BALSAMICO CHF 22.50
SUPPEN
KAROTTENCREMESUPPE MIT VANILLE CHF 13.50
CURRYCREMESUPPE MIT BANANENEIS CHF 14.50
WEISSWEINSUPPE MIT TRUFFELBRIE-CROSTINI CHF 17.50
KALTE VORSPEISEN
GERAUCHERTES FORELLENFILET VOM EIGENTHAL CHF 21.00
MIT MIEERRETTICHSCHAUM, KAPERN, ZITRONE UND BLATTSALATBUKETT
HAUSMARINIERTER GRAVED LACHS MIT DILL-SENFSAUCE, TOAST UND BUTTER CHF 24.50
MELONEN-COCKTAIL MIT ROHSCHINKENROSE CHF 20.50
CREVETTEN-COCKTAIL MIT TOAST UND BUTTER CHF 24.50
HAUPTGANGE
FLEISCH
* AM STUCK GEGARTES SCHWEINSNIERSTUCK MIT KRAUTERIUS, CHF 39.50
DAZU KARTOFFELGRATIN UND SAISONGEMUSE
KALBSGESCHNETZELTES «ZURCHER ART» MIT GOLDBRAUNER ROSTI CHF 39.50
GESCHMORTE KALBSHAXE « OSSOBUCO» MIT RISOTTO CHF 39.50
SCHWEINSFILETMEDAILLON « CALVADOS» MIT RISOTTO UND GEMUSE CHF 45.00
RINDSFILETSTREIFEN « STROGANOFF» IM REISRING SERVIERT CHF 49.00
* SCHONEND GEGARTES ROASTBEEF MIT SAUCE BEARNAISE, CHF 54.00
DAZU MEDITERRANE KARTOFFELN UND SAISONGEMUSE
* KALBSKRONENBRATEN MIT KRAFTIGEM JUS, CHF 57.00
DAZU KARTOFFELGRATIN UND SAISONGEMUSE
* VON DIESEN GERICHTEN ERHALTEN SIE NACHSERVICE
FiscH
FORELLEN-SALTIMBOCCA (SCHWARZENBERG) MIT SAFRAN-RISOTTO UND SPINAT CHF 42.00
FORELLENFILET UBERBACKEN MIT PILZEN UND KRAUTERBUTTER, DAZU REIS UND SPINAT CHF 42.00
RIESENCREVETTEN « PROVENCALE», SERVIERT IM REISRING CHF 51.00
GEBRATENES SAIBLINGFILET (EIGENTHAL) MIT BRATKARTOFFELN UND SAISONGEMUSE CHF 52.50
VEGETARISCH
EIERSCHWAMMLI-GNOCCHI MIT PILZEN CHF 32.00
ROTES GEMUSECURRY MIT REIS (VEGAN) CHF 35.00

ZUCCHETTI-CORDON BLEU MIT COUSCOUS UND RATATOUILLE CHF 35.00
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DESSERTS PRO PERSON
SAISONAL
CouPE ROMANOFF (FRUHLING UNDSOMMER) CHF 15.50
VERMICELLES MIT MERINGUES UND RAHM (HERBST UND WINTER) CHF 15.00
CoupE NESSELRODE (HERBST UND WINTER) CHF 16.00
VERMICELLES MIT MERINGUES, VANILLEGLACE UND RAHM
KLASSIKER
HAUSGEMACHTE CREMESCHNITTE « HERGISWALD» CHF 17.50
LAUWARME APFELKUCHLEIN CHF 15.50
TRADITIONELLES CARAMELCHOPFLI CHF 14.50

CoupPeE DANMARK CHF 14.00



ORGANISATION MIT RUHE

DAMIT IHR ANLASS REIBUNGSLOS VERLAUFT, KUMMERN WIR UNS UM DIE DETAILS:

TEILNEHMERZAHL
DIE VERBINDLICHE GASTEZAHL BITTEN WIR SIE, UNS BIS SPATESTENS 72 STUNDEN VOR DEM
ANLASS MITZUTEILEN.

MENUKARTEN
INDIVIDUELL GESTALTET — CHF 1.50 PrRO STUCK

TORTEN
AUF WUNSCH KONNEN WIR IHNEN AUSGEWAHLTE REGIONALE KONDITOREIEN EMPFEHLEN.
SERVICEPAUSCHALE — CHF 6.00 PRO PERSON

DEKORATION
AUF WUNSCH ORGANISIEREN WIR DIE FLORALE GESTALTUNG ZUM SELBSTKOSTENPREIS.

KONDITIONEN
ZAHLUNG BAR, PER DEBITKARTE ODER AUF RECHNUNG (20 TAGE NETTO).
ANZAHLUNG AB 70 PERSONEN: CHF 5’000.00

RAHMENZEITEN
DAS RESTAURANT IST REGULAR BIS 24:00 UHR GEOFFNET.
MAXIMALE VERLANGERUNG IST BIS 03:00 UHR MOGLICH.
KOSTEN FUR VERLANGERUNGEN:

e BIS01:00 UHR: CHF 300.00

e BIS02:00 UHR: CHF 600.00

e BIS03:00 UHR: CHF 1°000.00

DIE VERLANGERUNG MUSS VORGANGIG EINGEREICHT WERDEN UND KANN NICHT KURZFRISTIG
ANGEPASST WERDEN.
ZU DER VEREINBARTEN ZEIT MUSS DIE RAUMLICHKEIT VOLLSTANDIG GERAUMT SEIN.

WIR FREUEN UNS AUF SIE

GERNE PLANEN WIR IHREN ANLASS GEMEINSAM MIT IHNEN.
PERSONLICH, SORGFALTIG UND MIT BLICK FURS DETAIL.
BITTE VEREINBAREN SIE IHREN BESPRECHUNGSTERMIN FRUHZEITIG.

HoTEL GASTHAUS HERGISWALD
HERGISWALD
6012 OBERNAU

70413200032
INFO@GASTHAUSHERGISWALD.CH
WWW.GASTHAUSHERGISWALD.CH
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